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/\"SOIREE DV JOUR DE L'AN

COCKTAIL DU REVEILLON
|
AMUSES-BOUCHE DU CHEF \ /
|
HUITRES GRATINEES AU CHAMPAGE - \\\\\ 4
\ / Oysters gratinated with Champagne AN—
\\\\ 4// " / \\
// \/\ —— VOLAILLE DE BRESSE ROTIE ENTIERE, Ild .\
/'GAR{NITURE GRAND MERE, TRUFFES ET CHATAIGNES
Whole roasted Bresse poultry, Grand Mére garnish
/ \ Truffles and chestnuts. \ ;
) | ) \\\ I//
SELECTION DE FROMAGES AFFINES DU PAYS, - \/ / |
SALADE DE JEUNES POUSSES SNV

Dessert of our Pastry Chef

| _ // \
DESSERT DE NOTRE CHEFFE PATISSIERE - // \\\\

MONTEE ET RETOUR EN DAMEUSE 5
ACCUEIL SUR NOTRE TERRASSE CHAUFFEE

SOIREE FESTIVE AVEC NOTRE DJ

145€+ ADULTE *
90€-ENFANT

*Hors Boissons / Excluded drinks




